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Livraison Gratuite deés 200 €7

Comment ¢a marche ?

1. Appelez Bénédicte au 06 10 70 12 46 pour passer commande

2. Commande le lundi pour livraison le mercredi

3. Commande le mercredi pour livraison le vendredi

4. Les produits de la Maison Dubernet sont artisanaux et la plupart

dentre eux n'ont pas de poids fixe - le montant final de votre
commande peut donc varier de quelques euros suivant le poids livré

s T
Minimum 100 € de commande et / frais de livraison de 30 € en dessous de 200 € de commande




Les Plats Cuisinés Ultra Frais

Les chefs de la Maison Dubernet fabriquent chaque
semaine des plats cuisinés a partir de viandes
sélectionnées aupres des meilleurs élevages de la région
de Saint-Sever. Nos plats sont cuisinés en petite quantité
pour garantir les saveurs de la véritable cuisine maison.
Conditionnés sous vide, il vous suffira de réchauffer les

plats quelques minutes et de servir avec une garniture.

Le Poulet aux Morilles.....ovcoeceorrenrenece. 55,00 € [ kg
Portion de 520g pour 2 - env. 30 € soit 15 € / pers.

De magnifiques cuisses et suprémes de poulet fermier des Landes saisis
a point et lentement revenus dans une sauce crémeuse aux morilles. Un
plat raffiné idéal pour vos repas festifs ou simplement pour
accompagner vos moments épicuriens. Ce plat est proposé en portion a
partir de deux personnes. A servir avec du riz blanc ou des pates
fraiches.

Le Poulet Basquaise Piperade................. 22,60 € [ kg
Portion de 400g pour 2 - env. 9 € soit 4,5 € / pers.

Un grand classique de la gastronomie basque. Des morceaux de poulet
fermiers des Landes cuisinés dans une sauce  base de tomates, poivrons

et oignons accompagnés de petits dés de jambons des Landes. Un plat
tres frais idéal pour vos repas d'été. A servir avec du riz blanc.

Le Poulet au Citron........o.ceeeeeeeeeeeeeeeeee 22,60 € [ kg
Portion de 400g pour 2 - env. 9 € soit 4,5 € / pers.

De beaux morccaux de poulet fermier des Landes parfaitement saisis
puis lentement revenus en cocotte dans leur jus accompagnés de citron
confit, oignons ct olives vertes. A servir avee du riz blanc ou des
pommes de terre vapeur.

Le Coq au Vil 31,10 € [ kg
Portion de 400g pour 2 - env. 12 € soit 6 € / pers.

Un autre grand classique de la cuisine frangaise. De beaux morceaux de
poulet fermier du Sud Ouest longuement mijotés dans un jus a base de
vin rouge, carottes, petits oignons grelot et champignons de Paris. A
servir avec de riz blanc ou des pommes de terre vapeur.

Nous recommandons environ 200 & 3008 par personne —
merci dindiquer au moment de la commande le nombre de
portions soubaitées.







